Сегодня будем выпекать курицу с овощами. 

Нам понадобится: мясо курицы БЕЗ костей (700 гр), картофель (8 крупных ), помидоры (2 средних), перец болгарский (1 крупный), морковь (2 средних), лук (2 крупных, сладких, желательно разноцветных), зеленый свежий горошек (100-150 гр), зелень, соль, специи, растительное масло и вода 


Итак. Для начала помоем и почистим курицу и все овощи. Все режем так, как больше нравится. Курицу натираем специями и солью, укладываем в форму, предварительно политую маслом, слоями: мясо курицы, картофель, лук, морковь, украшаем помидорами, перцем и зеленым горошком. Сверху половину зелени, специи по вкусу и два мелко раскрошенных лавровых листочка. 
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Выпекаем в предварительно разогретой до 250 градусов духовке, приблизительное время - 50-60 минут. 

Затем вынимаем, посыпаем оставшейся зеленью и вуаля - готово!!! 
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Приятного аппетита!!! 
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